Nazwa:

Kod:

Synteza:

Zadania
zawodowe:

Dodatkowe
zadania
zawodowe:

Rzeznik-wedliniarz
751105

Dokonuje uboju zwierzat rzeznych i rozbioru tusz; przygotowuje i
przerabia mieso i podroby na wedliny i wyroby wedliniarskie zgodnie z
instrukcjami i recepturami, przy zastosowaniu narzedzi recznych oraz
réznego rodzaju maszyn i urzadzen.

dokonywanie uboju i obrébki poubojowej zwierzat rzeZznych,
przecinanie tusz na poéttusze i ¢wierctusze;

rozbidr tusz, pottusz i ¢wierctusz na czesci zasadnicze;
obrébka elementéw zasadniczych zgodnie z wymaganiami do
handlu i przetwérstwa;

wykrawanie i klasyfikowanie miesa drobnego;

wyjmowanie z tusz osrodkéw i ich segregowanie;

czyszczenie i obrabianie jelit z przeznaczeniem na ostonki do
produkcji wedlin;

przeprowadzanie operacji technologicznych zwigzanych z
produkcjg wedzonek, kietbas, konserw, wedlin podrobowych i
przetworéw ttuszczowych, takich jak: peklowanie miesa,
rozdrabnianie, sporzgdzanie farszéw, nadziewanie ostonek,
napetnianie puszek, obrébka termiczna (wedzenie, parzenie,
studzenie, pasteryzacja / sterylizacja) itp.;

obstuga maszyn i urzgdzen oraz sprzetu i aparatury
kontrolno-pomiarowej stosowanych w produkcji przetworéw
miesnych i ttuszczowych;

wykonywanie prac zwigzanych z przygotowaniem przetworéw
miesnych do dystrybucji;

nadzorowanie transportu miesa i przetworéw miesnych;
sporzgdzanie dokumentacji magazynowej;

utrzymywanie w nalezytym stanie sanitarnym maszyn i urzadzen;
mycie i odkazanie pomieszczeh produkcyjnych.

petnienie funkcji brygadzisty i nadzorowanie innych pracownikdw;
prowadzenie dokumentacji produkcyjnej i rozliczeh
technologicznych zuzycia surowcéw.



